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Armagnac| Le 4 septembre prochain, dans le cadre des

; “journées élevage et terroirs’, une trentaine d‘amoureux
de I'armagnac aura la difficile tache de désigner les meilleurs

Bas Armagnacs landais présentés au concours.

réts pour la dégustation

e vendredi 4 septembre

auralieu le concours des Bas

Armagnac landais, dans le

cadre des"journées élevage
etterroirs”a Amou. Sile concours existe
depuis trés longtemps, il s'agitladela
quatarzieme édition de la manifes-
tation dans sa version actuelle. |l est
organisé par la chambre d'agriculture
des Landes et le syndicat des Vignerons
des temvoirs landais.

LArmagnac
des sables fauves

Le concours concerne exclusivement

les armagnacs produits sur les sables

fauves des Landes. Sables qui leur

donnent une certaine spécificité. Les
armagnacs de la Ténaréze, sur sols
‘argllo-calacaires, sont trés différents.

Pour Pierre Robert, ancien conseiller

viticole a la chambre d'agriculture et

qui a de nombreuses fois organisé la
manifestation, la mission principale du

concours est de mettre en valeur cette
spécificité de 'Armagnac landais, mais

aussi de faire parler des vignobles du
département qui sont peu connus.

Avec les efforts engagés depuis plusieurs années
sur la qualité des produits présentés et sur le
professionnalisme des différents acteurs, le
concours connait un succés grandissant. Tous
les ans, une vingtaine de producteurs présente
une cinquantaine d'échantillons. Etune certaine
appréhension est toujours présente: « lly a un
classement, avec une démarche doffrir son produit
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& la critique. Ce n'est pas toujours facile. Pourtant,
le résultat du classement est toujours positif car
mémesion negagne paslamédaille, onaunmoyen
d'évaluer la qualité de ses prodults pour chercherd
fes améliarer » faitremarquer Pierre Robert. L'avis
du jury sur les échantillons présentés est mis ala
disposition du producteur qui peut en discuter
avec ses conseillers.

Concernant l'organisation du concours, tout est
fait pour assurer un maximum d'impartialité.
Ainsl, une seule personne assure les préléve-
ments et une autre, indépendante du syndicat
et de la chambre d'agriculture, procede a I'ano-
nymat. Pour chaque catégorie d'échantillons,
un jury composé de cing dégustateurs (trois au
minimum) garantie la qualité de jugement des

Lors des dégustations, chaque échantillon recouvert d'une chaussette se voit attribuer un code que seule la personne ayant §

effectué fananymat connaft.
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