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Pr-estige Tasting in Hong Kong

Alcofribas Armagnac

L'Amour des Trois Oranges

Visual aspect Abrowmsh
orangey colour
Nose Intense fresh fragrances
of orange zest
Palate Round sweet flavours and an
empyreumatic hint
Balance Sweetness is prédominant

Robe Une teinte orangée
brunâtre

Nez : Intense, sur des notes fraîches
de zeste d orange

Bouche • Des saveurs rondes et douces
avec une pointe empyreumatique
Equilibre La douceur prédomine

Alcojribas
40240 Mauveztn d'Armagnac

Tel 05584481 37 • Fax 0558448507
sd(@armagnacbriat com

BAS-ARMAGNAC

Château de BRIAT
Baron de Pichon-Longueville

Appellation Bas-Armagnac contrôlée

PROPRIETAJRF SCA dc BRIAT i

«240 MAUVEZIN D'AKMAGNAC

Alcofribas Armagnac

Château de Briat
Baron de Pichon-Longueville

Visual aspect Gleaning.
with a light tea leaf colour
Nose lt exudes unusual fragrances
of raisins mmgled with caramel
Palate Pleasant and round
with average length on the finish
Balance The balance overall is fine
Comments A pleasant Armagnac

UOi ,.f.\ Mis EN BOUTEILLES All CHATEAU
t t /OVUI PRODUCT OF FRANCE 70 Cl

1986

Robe : Brillant
avec une teinte légère feuille de the

Nez ll exhale des parfums atypiques
de raisins secs mêles au caramel

Bouche Agréable et rond
avec une longueur moyenne en finale

Equilibre • Dans I ensemble
un equilibre tout en finesse

Noies : lin |o!i Armagnac

Alcojribas
40240 Mauvezin d'Armagnac

Tel OS 584481 37 • Fax 0 5 5 8 4 4 8 5 0 7
sdl@armagnacbriat com

Domaine Boingnères Armagnac

.folli 1980 filant-lie

DbPlIS f
EARl LARTTE

ïeTfmhe (foniiesi
MISE DU DOMAINE

48*-

Domaine Boingnères • EARL La/itte
40240 Labastide d'Armagnac

Tel 05 58 44 80 28 • Fax OS 58 44 69 71
armagnaclajïtteboingneres@orange JT

Folle Blanche

Visual aspect a superb Armagnac with an
amber hue that verges on a shade of topaz
and acajou enhanced by bronze coloured
linges lt is radiant and pellucid
Nose élégant and fine, with aromas of dned
fruits, such as apricot and prune
Marvellous hmts of spice liquonce and dned
flowers
Palate lively on the first (asie with a
generous range of flavours sirralar to it
aromas as well as hmts of exotic fruit and
walnuts The finish is silky and opens up on
cnsp, spicy tannins
Comments a splendid Armagnac ils aromas
and flavours are equally delightful lt should
delightthe most discernmg enthusiasts'

1980

Robe Superbe armagnac a la robe ambree
tirant sur le topaze et I acaiou soutenue par

des reflets mordorés Belle eau-de-vie
brillante et limpide

Nez. Elégant et fin aux arômes de fruits secs
d abncot et de pruneau Superbes notes
d epices de réglisse de fleurs sechées

Bouche • Lattaque est vive, avec une palette
généreuse d arômes que l'on retrouve en

bouche sur des saveurs exotiques et de
noix La finale est soyeuse et s ouvre sur

des tanins croquants et épicês
Notes : Line splendide bouteille avec un nez

très flatteur, a la hauteur de la bouche Un
flacon qui devrai! ravir les amateurs les plus

exigeants '
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Domaine dè Ravïgnan Armagnac

BAS ARMAGNAC
1978

CHATEAU de RAVIGNÂN
ifilHAISÉ RFCOHASiT
Paijuie Usdcs
Produœcf Ftaiœ

H- 158

®

Bas Armagnac

Visual aspect A light amber hue with
greemsh linges showmg development
Nose Soft, round aromas of ripe fruit
a hmt of roasted almond and smoke
Palate Complex on the palais,
lovely fruity flavours on the long finish
Balance A well-balanced Armagnac

Comment? With ils charactenstic style
ibis Armagnac shows gréât potential
for the Asian marke

197B

Robe Une robe ambree pale aux reflets
verdatres indiquant son evolution

Nez • Des arômes souples et ronds
de fruits murs une note d amande grillée

et une touche de fume
Bouche Complexe en bouche délicieuses

saveurs fruitées en finale
Equilibre Un Armagnac bien equilibre

Notes Avec son style typique
cet Armagnac a un beau potentiel

sur le marche asiatique

Domaine de Ravignan
Perquie * 40196 Villeneuve-dé Marsan

Tel 05 58 45 33 07 • Fax 05 58 45 80 85
iafo@armagnac-ravign.Qn com

Domaine dè Ravignan Armagnac

BAS ARMAGNAC
APWlUTim BA.Ufly«l\\f OWTBÔLFE

1984

CHATEAU cfe RAVIGNAN
PROPKiÉTAlBE RECOLTANT

Paquie Landa,

<D

Bas Armagnac

visual aspect A charactenstic
amber colour with greemsh linges
Nose Smoky aromas
with a slightly vegetal hint
Palate Powerful structure on the palate,
it is fruity with lots of spicy flavours
Balance • The alcohol is powerful
Comments A pleasant Armagnac
to mtroduce Asian consumers
to Ibis type of spirit

19S4

Robe Line robe typique ambree
aux reflets verdatres

Nez Des arômes de fume
et une pointe vegetale

Bouche Structure puissante en bouche
il est fruite avec beaucoup

de saveurs epicees
Equilibre Puissant en alcool

Notes Lin joli Armagnac pour initier
des consommateurs asiatiques

a ce genre d alcool

Domaine de Ravignan
Perquie • 40196 Villeneuve de Marsan

Tel 05 58 45 33 07 • Fax OS 58 45 SO 85
in/o@armagnac-ravignan com

Michel Amart; Cognac

Napoléon

Visual aspect A lovely, averagely intense
amber colour
Nose Complex, round aromas
wi* a lovely hmt of gingerbread
Palatp Good structure dehcately fruity
flavours and a hmt of sugar cane
on the finish
Balance Good balance and pleasant length
on the palate
Commente The best Cognac
fram Amart s range it is well-balanced
and ideal for Cognac entbusiasts

Robe Une jolie robe ambree
d'une intensité moyenne

Nez. Complexe et rond au nez
avec une belle touche de pam d epices
Bouche Bonne structure des saveurs

délicatement fruitées et une note de sucre
de canne en finale

Equilibre Bon equilibre et une longueur
tres plaisante en bouche

Notes Le meilleur Cognac de la gamme
Amart il est bien equilibre et parfait

pour des amateurs de Cognac

Tel

Michel Amart
Lize t» 17270 Samt-Martin-d'Ary

05 46 04 23 29 • Fax OS 57 25 06 42


